
ALLANCHE

€ /pers37,00€

Place de l’Hôtel de ville 15300 MURAT

Une expérience unique pour découvrir la richesse agricole et culturelle de
ce magnifique territoire du Cézallier. Une belle occasion de rencontrer des
agriculteurs passionnés, de découvrir leurs activités et de déguster leurs
produits locaux authentiques comme le fromage de Saint-Nectaire ou
encore la bière artisanale bio. Le charmant village d'Allanche vous sera
révélé au cours d'une visite guidée.

C O N T A C T

PROGRAMME

04 71 68 26 03 | 06 44 36 08 47

hautesterrestourisme.fr

Les saveurs 
DU CEZALLIER

Les petits plus 
du programme !

JOURNÉE

ALLANCHE

TOUTE LA JOURNÉE

09H30 DÉPART
Repas au restaurant de La Poste
à Marcenat

11h30

12h 

18H00  FIN DE PRESTATION

Temps libre. Possibilité de
visite libre de l'Espace
Cézallier au sein de l'hôtel
Bonal (max 15 pers.), espace
dédié au Cézallier : burons,
estives, marchands de toiles.

La promesse d’un
patrimoine préservé

Des produits locaux
d’exception aux saveurs

uniques

Une expérience gustative
à ne pas manquer

Visite guidée d’Allanche,
village intimiste, riche d'un
patrimoine architectural
préservé. Dans les pas d’une
guide conférencière,
découvrirez le monument de
l'Estive  avec sa vache Salers
en pierre volcanique, son
église Saint-Jean Baptiste
avec ses modillons de pierres
sculptés d'animaux ou de
personnages, l'hôtel Bonal.

Visite de la Ferme Estival.
Explication sur la fabrication du
fromage de Saint-Nectaire suivie
de la dégustation de leur
onctueux fromage.

Ce tarif comprend :
• les visites mentionnées
• le déjeuner ( 1/4 vin et café compris)
• frais de dossiers offerts

Ce tarif ne comprend pas :
• le transport
• les dépenses à caractère personnel
• les assurances
• l'accompagnement du groupe sur la journée

Non accessible 
aux personnes à 
mobilité réduite. 

Chiens 
non acceptés

commercial@hautesterrestourisme.fr

Période de validité
Mi-avril à Mi-octobre 2026

Sauf juillet et août

Séverine

14h30

16h30
Visite guidée de la Brasserie des
Estives à Allanche. Découvrez
toutes les étapes de fabrication
d'une bière artisanale et bio,
brassée à l'eau de source des hauts
plateaux du Cézallier, mais aussi la
philosophie des brasseurs !

En option
Possibilité de compléter

votre journée avec un
accompagnement du
groupe à la journée. En

supplément.
25 pers
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